Menu Celebraciones en Restaurante Salon o Patio Cordobés

Menu “1”
Racion cada 4 personas

Olivas alinadas
Jamon de Bodega
Queso Puro de Oveja

Langostinos Cocidos
Primer plato

Segundo plato

Postre
Especial para la ocasion

Bebida incluida
café

Revuelto verdura salmén y gambas

Medallon de lomo pimienta verde

Menu “2”

Racion cada 4 personas
Olivas Alinadas
Jamon de Bodega

Queso Puro de Oveja

Langostinos Cocidos
Primer plato

Revuelto de setas jamon y gambas
Segundo plato
Churrasco en su jugo con guarnicion
Postre
Tarta Especial para la ocasion

Bebida incluida
Café

Menu “3”

Racién cada 4 personas

Olivas alinadas
Jamon de Bodega
Queso Puro de Oveja
Langostinos Cocidos
Primer plato

Segundo plato

Postre
Especial para la ocasion
Bebida incluida

café

Revuelto de Bacalao “Dourado”

Solomillo al Montilla Moriles

Menu “5”
Racion cada 4 personas
Olivas alinadas
Jamon de Bodega
Queso Puro de Oveja
Langostinos Cocidos
Primer plato
Merluza en salsa
de almejas y gambas
Segundo plato
Carrillada Ibérica Confitada con Setas
Postre
Especial para la ocasion
Bebida incluida
café

CONDICIONES DE CONTRATACION

MENU Nifio aperitivos ,bebida( Agua refrescos), plato combinado(Flamenquin,tortilla, patatas,
roquetas,pollo limon, tarta 20€ por niio MANTELERIA DE TELA

El pago del Servicio se efectuara a la finalizacion del mismo mediante tarjeta o en efectivo

Al contratar, se cobrard el 10% del total en concepto de sefial. La reserva no se considerara firme hasta que la
misma no se efectue.

El cliente confirmard las plazas del servicio . No obstante, la empresa llevarad una reserva de plazas de un 5%
del total de las plazas contratadas de més.

El cliente abonara como minimo las plazas confirmadas en la reserva, aunque no se llegaran a cubrir en su
totalidad.

Para reservas o cualquier aclaracion, no duden en ponerse en contacto con nosotros. Al Telf.:957 470304
Movil-637 08 11 37 M2 Auxiliadora 25 Email reservas@sociedadplateros.com

1.V.A. no incluido en el precio del menu




