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PROGRAMA

12:00 H.
INAUGURACION INSTITUCIONAL

12:15a13:00 H.

EXPOSICION DE PRODUCTOS CARNICOS DE LA PROVINCIA DE CORDOBA
Contactos comerciales entre productores y profesionales, restauradores,
cocineros y carniceros

13:00 H.
DEMOSTRACIONES GASTRONOMICAS CON PRODUCTOS CARNICOS DE
LA PROVINCIA DE CORDOBA

MANUEL BORDALLO, RESTAURANTE SOCIEDAD PLATEROS M2 AUXILIADORA
ROSBIF DE CIERVO EN SALSA DE SOJA, SAKEY SHIITAKE
CHULETAS DE CORDERO MERINO A LA MIEL DE ROMERO Y PINONES

DANIEL MARTINEZ, RESTAURANTE MONTEVIDEO
OJO DEBUEY CON ENSALADAY VERDURAS A LA BRASA
PAMPLONA IBERICA CON BERROS, PERAS Y NUECES

JOSE MARIA GONZALEZ, RESTAURANTE BLANCO ENEA
CARACOLES “HELIX ASPERSA” LACTEOS
TARTAR DE SALCHICHON

14:00 H.
DEGUSTACIONES GASTRONOMICAS

EMBUTIDOS IBERICOS

EMBUTIDOS DE CAZA

GUISO DE CORDERO MERINO (GANADERIA LAS ALBAIDAS)
CELIA JIMENEZ, ESCUELA DE HOSTELERIA DE CORDOBA

GUISO DE CHIVO RAZA MALAGUENA
OFRECIDO POR HNOS. PENA PARRAGA DE BAENA

PEROL CORDOBES CON CAPON SURENO (OVUM NATURAL, S.L.)
MATIAS VEGA, RESTAURANTE ALCAZABA DE LAS TORRES

MODERA: PEDRO PABLO FERNANDEZ GRACIA, GERENTE GAUDI CORDOBA



